Załącznik nr 1
…………………………………………..
/pieczątka firmowa wykonawcy
 proszę podać nr tel. i  fax /



OFERTA z dnia ……………………..

Nazwa i siedziba Wykonawcy  

........................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................

telefon  ................................ fax ............................... e-mail: ........................@.............................

NIP nr ...............................................................   REGON ...........................................................

Osoba/osoby reprezentujące Wykonawcę: ..............................................................................................

Wpis do Krajowego Rejestru Sądowego / zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej*  

I. Odpowiadając na zapytanie ofertowe na realizacje zadania pn. Sukcesywne dostawy wędlin, mięsa różnego oraz drobiu i wyrobów drobiarskich do Powiatowego Domu Pomocy Społecznej w Czarnowie wraz z filiami DPS w Gostyninie i DPS w Rogożewku oferujemy wykonanie dostawy będącej przedmiotem zamówienia, zgodnie z wymogami opisu przedmiotu zamówienia za:

Część 1. Dostawy wędlin* w cenie netto ………..………………... , VAT ………………, brutto .............................. złotych; słownie ................................................... zgodnie z następującym zestawieniem kalkulacyjnym:

	[bookmark: _Hlk52791057]Lp.
	Asortyment
	Skład
	Orientacyjna ilość w kg
	Cena brutto za 
1 kg
	Wartość

	1.
	Baleron
	
	100
	
	

	2.
	Bekon
/wędzonka bekonowa
	
	100
	
	

	3.
	boczek faszerowany
/rolada zbójnicka
	
	50
	
	

	4.
	boczek wędzony 
	
	300
	
	

	5.
	Kaszanka
	
	260
	
	

	6.
	kiełbasa biała surowa
	
	300
	
	

	7.
	kiełbasa typu szynkowa /szynkówka
	
	100
	
	

	8.
	kiełbasa typu „golonkowa”
	
	50
	
	

	9.
	kiełbasa typu „krakowska” parzona
	
	100
	
	

	10.
	kiełbasa cienka typu „zwyczajna”, „śląska”, „podwawelska”
	
	600
	
	

	11.
	kiełbasa typu „żywiecka” 
	
	100
	
	

	12.
	łopatka wędzona
	
	50
	
	

	13.
	mortadela 
	
	200
	
	

	14.
	ogonówka
	
	50
	
	

	15.
	parówkowa
	
	100
	
	

	16.
	paski wędzone 
/żeberko wędzone
	
	50
	
	

	17.
	pasztet pieczony
	
	200
	
	

	18.
	pasztetowa
	
	200
	
	

	19.
	pieczeń rzymska

	
	90
	
	

	20.
	polędwica wieprzowa/sopocka
	
	120
	
	

	21.
	salceson biały (włoski) podrobowy
	
	80
	
	

	22.
	smalec

	
	20
	
	

	23.
	szynka gotowana

	
	100
	
	

	24.
	szynka konserwowa
/blok łopatkowy
	
	100
	
	

	25.
	szynka mielona
/blok tyrolski
	
	100
	
	

	26.
	szynka wieprzowa wędzona (wiejska)
	
	100
	
	

	
	RAZEM
	








Część 2. Dostawy mięsa różnego* w cenie netto ………..………………... , VAT ………………, brutto .............................. złotych; słownie ................................................... zgodnie z następującym zestawieniem kalkulacyjnym:

	Lp.
	Asortyment
	Orientacyjna ilość w kg
	Cena brutto za 
1 kg
	Wartość

	1.
	boczek świeży
	20
	
	

	2.
	flaki wołowe
	100
	
	

	3.
	golonka świeża
	50
	
	

	4.
	karkówka bez kości
	300
	
	

	5.
	Kości
	300
	
	

	6.
	łopatka bez kości
	400
	
	

	7.
	mięso gulaszowe
	500
	
	

	8.
	mięso mielone wieprzowe świeże (nie garmażeryjne)
	100
	
	

	9.
	nogi wieprzowe świeże
	50
	
	

	10.
	schab wieprzowy świeży bez kości
	400
	
	

	11.
	Słonina
	30
	
	

	12.
	szynka bez kości
	500
	
	

	13.
	wołowina bez kości zrazowa
	300
	
	

	14.
	karkówka wołowa
	50
	
	

	15.
	szponder 
	100
	
	

	16.
	Antrykot
	100
	
	

	17.
	żeberka wieprzowe świeże paski
	200
	
	

	18.
	żeberka wołowe świeże paski
	100
	
	

	RAZEM
	






Część 3. Dostawy drobiu i wyrobów drobiarskich* w cenie netto ………..………………... , VAT ………………, brutto .............................. złotych; słownie ................................................... zgodnie z następującym zestawieniem kalkulacyjnym:

	Lp.
	Asortyment
	Skład
	Orientacyjna ilość w kg
	Cena brutto za 
1 kg
	Wartość

	1.
	ćwiartka tylna z kurczaka
	
	500
	
	

	2.
	filet z piersi kurczaka
	
	400
	
	

	3.
	flaki drobiowe
	
	100
	
	

	4.
	kurczęta klasy A
	
	800
	
	

	5.
	mielonka kutnowska
	
	50
	
	

	6.
	parówki drobiowe
	
	200
	
	

	7.
	parówkowa drobiowa
	
	100
	
	

	8.
	pasztet drobiowy pieczony
	
	100
	
	

	9.
	pasztetowa drobiowa
	
	150
	
	

	10.
	pieczeń kutnowska
	
	50
	
	

	11.
	podudzie (pałka) z kurczaka świeża
	
	700
	
	

	12.
	polędwica drobiowa
	
	150
	
	

	13.
	porcje rosołowe
	
	200
	
	

	14.
	rolada drobiowa parzona
	
	50
	
	

	15.
	serca drobiowe świeże
	
	100
	
	

	16.
	skrzydło z kurczaka
	
	250
	
	

	17.
	smaczek konserwowy
	
	200
	
	

	18.
	szynka drobiowa 
(typu „złocista”)
	
	100
	
	

	19.
	szynka konserwowa drobiowa

	
	100
	
	

	20.
	wątróbka drobiowa

	
	400
	
	

	21.
	żołądki drobiowe świeże

	
	200
	
	

	
	RAZEM
	



II. TERMIN PŁATNOŚCI WYNOSI ………………… DNI.

III. Uważamy się za związanych ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.

IV. Oświadczamy, że nasze wyroby posiadają skład zgodny ze składem podanym przez Zamawiającego 
V. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z:
a) warunkami udziału określonymi w zapytaniu ofertowym
b) wzorem umowy stanowiącym załącznik nr 3 niniejszego postępowania
i nie wnosimy do nich zastrzeżeń.
VI. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.* 



……………………………………
(data, podpis Wykonawcy)






* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi 
wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

Załączniki:
1…………………………….
2.............................................



